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OBS! LAS INSTRUKTIONSMANUALEN INNAN INSTALLATTION OCH EVENTUELLT BRUK AV
ANORDNINGEN

Om skador mot produkt eller person sker till f6ljd av inkorrekt installation eller felaktigt bruk av anordningen,
ar tillverkaren ej skyldig till ansvar.

Tillverkaren ansvarar ej for eventuella felaktigheter i instruktionsmanualen som kan ha skett p.g.a.
utskrivnings- eller transkriptionsfel. Det bér tilldggas att samtliga tabellsiffror som presenteras i denna
manual endast bor betraktas som anvisande.

Tillverkaren avser sig ratten att géra andringar i produkten, om det bedéms vara nédvandigt, under villkoret
att det inte paverkar produktens grundldggande sakerhets- och utilitetsfunktioner.
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TEKNISK GUIDE FOR INSTALLERAREN

Denna anordning &r markerad enligt Europaparlament och -radets direktiv 2012/19/EU, ,
om avfall som utgdrs av eller innehaller elektriska eller elektroniska produkter (WEEE).
Denna riktlinje ar en Europa-omfattande ram for giltighet i retur och atervinning av avfall
som utgdrs av eller innehaller elektriska eller elektroniska produkter (WEEE).
Symbolen pd produkten indikerar att produkten inte far behandlas som &vrigt
H hushallsavfall.  Vid avskaffning av anordningens bdér den avldmnas till 1&mplig
atervinningsstation for elektriska eller elektroniska produkter.
Bortskaffande bor ske i enlighet med lokala miljéregler for avfallsbehandling. For att fa detaljerad information
kring dessa regler kan ens kommunsate kontaktas.
VARNING: Om det uppstar en spricka pa spisytan bér du stdnga av den for att undvika méjligheten att
drabbas av elstot.
Anordningen samt alla dess atkomliga enheter blir mycket heta under bruk. Férsiktighetsatgarder bér tas for
att undvika brannskador. Barn under 16 ar bér antingen héllas borta fran anordningen eller vara under
standig dvervakning av sina vardnadshavare.
Denna anordning ma anvandas av personer med nedsatta sensoriska, fysiska och psykiska férmagor under
villkoren att de 6vervakas av en person som har férstatt bruksanvisningarna samt begripit vilka risker som
finns vid bruk av anordningen.
Anvénd inte dngrengdrare fér rengdrning av anordningen.
OBS! Vid byte av ugnslampa, se till att anordningen ar helt avstangd, i syfte att att undvika elstétar.
Anvand endast den termiska sond som har rekommenderats fér anordningen.
For spisaenhet med elektriska ugnar:
OBS! De atkomliga enheterna blir mycket upphettade under anvandning. Hall barn borta for att bast undvika
eventuella brannskador.
For rengdring av glasluckor:
Anvénd inte slip- eller metallféremal vid rengdring av ugnens glaslucka. Det kan orsaka sprickor, vilket
eventuellt kan leda till att glaset gar sénder helt.
Om anordningens strdmkabel &r trasig, ar det viktigt att den antingen byts ut av tillverkaren, en av dess
underleverantdrer eller av en person med lampliga kvalifikationer i sddana &renden.



Installerarinformation:

Samtliga installations-, justerings-, féréandrings- och underhallningsprocesser som listas
denna manual bdr endast utféras av kvalificerade yrkesman. Inkorrekt installation av
anordningen kan orsaka skada mot personer, djur eller egendom, i vilka fall tillverkaren inte
ar skyldig att ta pa sig nagot ansvar. Produktens sakerhets- och justeringsanordningar far
endast bytas utav tillverkaren eller en av dess leverantérer, under produktens garantitid.

Installation av kokspisen:

Se till att sjalvaste kokspisen samt medfdljande I6sa enheter inte ar skadade efter
avpaketering. Vid tvivel bér kvalificerad personal kontaktas. Produktbruk bér i sddana fall
undvikas tillsvidare. Hall allt farligt férpackningsmaterial (cellplastemballage, plastpasar,
pappbrador, stampelskott) Iangt borta fran barns rackhall. Anordningen kan installeras som
en fristdende enhet, intill en vdg och med ett avstadnd pa mindre &n 20 mm (se Fig. 1B, Klass
1-installation), eller s kan den infogas mellan tva vaggytor (se Fig . 1A, Klass 2-installation,
Subklass 1). Det ar &ven mojligt med en enskild vagg som Overstiger anordningen pa dess
hoéjd, i vilket fall den minimala distansen mellan spiken och vaggkanten bér vara 70 mm (se
Fig.1B, Klass 1-installation).Alla intilliggande mobler/vdggar samt bakomliggande véggar
bér, och, maste vara tillverkade for att kunna motsta en minimal temperatur pa 65 K.
VARNING: Uppkopplingen till anordningens gasnét far endast ske via flexibla metallrér som
moter de krav som stélls av nationella sdkerhetskriterier.
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UNDERHALL AV ANORDNINGEN

OBS! DET AR AV MYCKET STOR VIKT ATT TA FOLJANDE VARNINGAR | AKT

Angaende kokspisar som vilar pa en stédbas:

OBS! Om kokspispen vilar pa en stodbas bor det tas nddvandiga atgarder for att hindra den fran att
glida pa/av stédbasen.

Angaende kokspisar med elektrisk ugn:

Enheten blir upphettad under bruk. Rér aldrig ugnens varmeaggregat!

Angaende kokspisar med elektrisk ugn:

OBS! Enheten blir upphettad under bruk. Hall barn borta fran anordningen!

Angaende forvaringsladan:

OBS! Forvaringsladans insida kan upphettas under bruk.Angaende glasluckor:Anvand inte slip- eller
metallféremal vid rengdring av ugnens glaslucka. Det kan orsaka sprickor vilket eventuellt kan leda
till att glaset helt gar sonder.

Anvand aldrig slip- eller metallféremal till att rengéra anordningen.

Vid ersattning av enhetsdelar:
Se till att alltid stdnga av anordningen innan underhallsatgarder utférs. Frikoppla
anordningen fran alla gas- och elndt. Vid ersdttning av enhetsdelar, sa som
justeringsknoppar och gashéllar, racker det med att enhetsdelarna skruvas bort fran sina
monteringslagen utan att resten av anordningen behdver monteras ner. For att ersatta
ugnslampan maste ampullens skyddslock férst avskruvas.

‘ Fig.2

VARNING! Innan ampullen byts ar det mycket viktigt att anordningen frankopplas all
elektronisk strémtillforsel.

VARNING! Stromkabeln som medféljer anordningen &r ansluten till genom en Typ-X-
uppkoppling (I enlighet med féljande férordningar: EN 60335-1 och EN 60335-2-6, samt
dess efterféljande &ndringstillagg), for vilkken den kan installeras utan anvandning av
speciella verktyg, och genom samma typ av kabel som &r befintlig i produktens emballage.
Om stromkabeln blir utsliten, eller skadas pa annat satt, bér den bytas ut i enlighet med den
information som tillhandahalls i textstycket géllande strémkabeltyper.

OBS! Om strémkabeln ska ersattas maste installeraren sékerstélla att markkabeln &r langre
an de enskilda faslinorna. Vidare boér installeraren ta héansyn till ovanndmnda
férsiktighetsgarder géallande elanslutningen.

For att ersatta stromkabeln, lyft locket pa kopplingsplinten och byt ut den befintliga kabeln.
For att fa tillgang till kopplingssplinten pa kablar a 3x2,5 mm?2 bér den bakre skarmen pa
anordningens baksida forst monteras av. Strdmkabeln bdr endast erséttas av kvalificerade
befattningshavare.

Innan paketeringsemballage slédngs bort, se forst till att samtliga av anordningens enheter
har avpaketerats.

Stddstaven for spislocket ar paketerad separat och ar fasttejpad pa baksidan av kokspisen.
Andra komponenter aterfinnes i ugnskupéerna. All paketeringsemballage samt
paketeringsfilm fér anordningens olika enheter maste avldgsnas innan installation av
anordningen kan pabdrjas.



Samtliga kokspisar boér installeras av en behdorig elektriker i enlighet med befintliga IEE-
reglement samt lokala regleringar gallande eltillférsel. Byggregler maste tas i hansyn vid
installation. Felaktig installation av anordningen leder automatiskt till att produkgarantin
ogiltigférklaras.

Spisar ar mycket tunga varor. Hantering och flytt bér alltid ske med minst tva personer. Lyft
eller drag aldrig spisen via ugnslockets handtag. Detta kan orsaka anordningen skada.

OBS! Bilder och grafiska designobjekt i denna manual betecknar olika modeller och ma
variera i mindre detalj fr&n din specifika kokspis.

INSTALLATION AV SPISENHET

Markplaten: En markplat finns i spisens foérvaringslada. En extra kopia pa mérkplaten aterfinnes aven péa
sidan 2 av denna bruksanvisning. Innan spisen ansluts till en stromkalla bér du férst se till att
de kriterier som anges pa markplaten stammer éverrens med de tjanster som tillhandahalls
av ditt hems gas- och elleverantér. Forsakra dig om att det elektroniska systemet och dess
franskiljare har tillrdckligt med kapacitet till att leda den maximala mangd strdm som anges
pa markplaten. Tabellen nedan &r en guide for vilken typ av strdomférsérjning som behdvs for
din specifika spismodell.

Table N°1
MCB size for dedicated | The cable of
Cooker model Type cooker circuit alimentation
HO5RR-F or HO5VV-F
60 cm fristdende Gashall 13 AMP MCB 3X1,5 mm?2
*60 cm fristdende Induktionshall 32 AMP MCB HO7RN-F 3X4 mm?
HO5RR-F or HO5VV-F
60 cm fristdende gasugn Gashall 13 AMP MCB 3X1,5 mm?2
HO5RR-F or HO5VV-F
90 cm fristdende hybridugn Gashall 16 AMP MCB 3X1,5 mm?2
HO5RR-F or HO5VV-F
90 cm fristdende gasugn Gashall 13 AMP MCB 3X1,5 mm?2
HO5RR-F or HO5VV-F
90 cm fristaende ugn Gashall 16 AMP MCB 3X1,5 mm?2
*90 cm fristdende ugn Induktionshall 32 AMP MCB HO7RN-F 3X4 mm?
HO5BB-F or HO5SS-F
90 cm dubbelugn Gashall 20 AMP MCB 3X2,5 mm?2
*90 cm dubbelugn Induktionshall 32 AMP MCB HO7RN-F 3X4 mm?2
HO5BB-F or HO5SS-F
100 cm dubbelugn Gashall 20 AMP MCB 3X2,5 mm?2
*100 cm dubbelugn Induktionshall 32 AMP MCB HO7RN-F 3X4 mm?
100/110 cm XG(3 ugnskompartement) | Gashall 32 AMP MCB HO7RN-F 3X4 mm?2
*100/110 cm XG(3ugnskompartement) | Induktionshall 40 AMP MCB HO7RN-F 3X6 mm?2
120cm dubbelugn Gashall + hallgaller 32 AMP MCB HO7RN-F 3X4 mm?

* With diversity factor applied




Positionering:

Ventilation:

Gasanslutning:

Elanslutning

Spisenheten far endast installeras i antingen ett kék eller i ett kombinerat kdk-och-
matsalsutrymme, men inte i ett utrymme som hyser bad eller dusch. Spisen bér positioneras
i ett utrymme fritt fran vinddrag och med bra ljus.

Hyllor och annat brannbart material maste placeras minst 660 mm &6ver spisplattan. Utéver
detta maste ett utrymme a 75 mm garanteras langs varje sida samt langs baksidan av
spisen, dar allt brannbart material &r bortom ett rackhall pa minst 400 mm héjd. Var noggran
med att aldrig ha nagot hdngandes 6ver héllarna.

Kokslador och -hyllor kan monteras jamte spisenhetens sidor men endast fér férvaring av
service-set.Det rekommenderas att det l&mnas ett utrymme 4 2,5 mm langs varje sida av
spisen sd att den blir latt att flytta om omstandigheterna eventuellt skulle krava det.

Koékets arbetsbénk samt kdksluckor och -lador far inte skjuta ut dver spisplattans hojd.

Anordningen ar ej ansluten till avskiljare fér brannbara produkter. Rummet i vilken
anordningen &r installerad maste ha lufttillférsel under kriterier som méter nationell
sakerhetsnormer. Rummet maste dven ha ett fénster som gar att dppna. Vissa
sékerhetskriterier kraver att sonliga rum, utdver ett 6ppningsbart fonster, &ven bor
kompletteras med kdksventil.

Generella riktlinjer: Spisen far inte installeras i ett sov- eller vardagsrum som ar mindre an
20ms3. Om spisen installeras i ett utrymme med en volym p& mindre &n 5m3 s bdr en
koksventil med en arbetsvolym pa 100cm? installeras . Om spisen installeras i ett utrymme
med en volym mellan 5m?3 och 10m?3 s& kravs en koksventil med en arbetsvolym pa 50cm3.
Om det finns andra brénsledrivna anordningar i rummet bér nationella riktlinjer konsulteras.

Innan anordningen ansluts till ett gasnat, se till att all information pa markplaten
korresponderar med de sakerhets- och funktionskrav som hemmets gasnat tillhandahaller.
Ett marke, fastklistrat pa baksidan av denna manual och inuti spisens foérvaringslada, anger
foljande justeringsvillkor: gastyp och arbetstryck.

OBS! Anordningen far endast installeras enligt nationella sékerhetskriterier och far endast
brukas i valventilerade utrymmen.

VARNING! Det bér noteras att anordningen anvénder sig av en 1/2” gascylinder
(hanmontering) i enlighet med UNI-ISO 228-1.

For att ansluta anordningen till gasnatverket, med en bdjlig gummislang, behdvs forst en
kompletterande nippel monteras pa slangen (Fig. 3). Nippeln féljer med i produktemballaget.

Fig.3

Elanslutning méaste 6verrensstimma med aktuella rattsliga krav och reglemente.Innan

anordningen ansluts till ett elnatverk, kontrollera férst att:

- elnatverkets markdata samt att eluttagen i ditt hem kan hantera spisens utgdende
effekt (anges pa skylt, pa spisens bakre del).



Typer av stromkablar:

- uttagen maste vara utrustade med en markanslutning som dverrensstdmmer med
aktuella rattsliga krav och reglemente. Produkttillverkan avser sig ratten att
fransaga sig ansvar i samband med underlatenhet att f6lja dessa bestammelser.

(KABLAR)

Bokstav L (fas) = brun kabel
Bokstav N (neutral)= bla kabel
Jordkabel = gul-gron kabel

- Strémkabeln maste ordnas i sin positionering pa sa sétt att den aldrig utsatts for
temperaturer éver 75 K.

- Anvand aldrig strémreducerare, adapters, eller splitters da dessa kan orsaka
labila strémkontakter som eventuellt kan leda tilll farlig 6verhettning. Néar
anordningen ansluts direkt till elnétet:

- Anvand ett verktyg som sakerstéller frankoppling fran natet. Detta sakerstéller en
fullstandig nedkoppling i enlighet med Overspénningsskydd, Typ-3.

- Kom ihdg att markkabeln inte far stéras av effektbrytaren.

- Alternativt kan elanslutningen skyddas av hdégkansliga jordfelsbrytare.

- Det rekommenderas starkt att den gul-gréna kabeln ansluts till ett effektivt
markbaserat system.

VARNING! Om strdmkabeln ersatts maste den gul-grona kabeln, ansluten till terminalen,

vara langre an de 6vriga sladdarna med ett matt pa 2cm.

VARNING! Stromkabeln bér endast erséttas av kvalificerade befattningshavare.

Anordningen &r utrustad med en anslutningsterminal som &r placerad pa spisens baksida.
Den har en yttre férpackning som férst maste avlagsnas.
Strémkabeln &r ldmpad for att jobba med spanningar mellan 220-240 V

Séakerstall att stromtillférseln &r avstédngd innan det anslutning bildas. Anordningen maste
jordas.Anslutning till endtet méaste ske via en flexkabel som finnes pa baksidan av spisen.
Kabelns svans ar instoppad i spisens forvaringsutrymme.

Elanslutning maste ske via fast forlaggning. Anslutning far inte ske via eluttag for
hemmabruk. Omkopplare med bipolar transistor bér anvandas, med kontaktseparation pa
minst 3mm.

Aktivera samtliga héllar for att sékerstalla att aggregaten fungerar som de ska. Avlagsna all
paketering och annat brandfarligt material fran ugnen. Aktivera ugnen samt testa
termostatknoppen fér att se att ugnen fungerar i samtliga av sina arbetslagen.

Anpassningtill olika gastyper:

Innan pabdérjat underhallsarbete, frankoppla férst anordningen fran dess gastillforsel

och fran elnétet.

Vid ersattning av gasbridnnarnas munstycken f6r arbete med annan gastyp: For

ersittning av gasbrannarnas munstycken, félj instruktionerna nedan:

- Isolera anordningen fran all eltillférsel for att undvika all typ av elektrisk kontakt.

- Avlagsna héllgallret fran arbetsytan.

- Avlagsna brannarna.

- Skruva loss munstyckena med hjalp av en 7mm-typ skiftnyckel. Ersétt
munstyckena (Fig.4) med munstycken anpassade fér den féredragna gastypen.



Fig.4

Folj instruktionerna nedan for att ersdtta munstycket till ugnsbriannaren (modell 90x60, fristaende

ugn):

- Avlagsna ugnsfalsen (Fig.5).

- Lossa V-skruven och dra ut brdnnaren fran dess stéd. Var forsiktig med att inte skada
tadndelektroden eller termoelementet (Fig.6).

- Skruva loss R-munstycket med en 10mm skiftnyckel och ersatt den med ett munstycke fér den

féredragna gastypen.

N

. N\~ F|95

Folj instruktionerna nedan for att ersatta munstycket till ugnsbrannaren (modell 60x60, fristaende
ugn).

- Avlagsna ugnsfalsen (Fig.7).
- Lossa V-skruven och dra ut brannaren fran dess stdd. Var forsiktig med att inte skada

téandelektroden eller termoelementet (Fig.7).
- Skruva loss R-munstycket (Fig.8) med en 10mm skiftnyckel och ersatt den med ett munstycke for

den féredragna gastypen.




JUSTERING AV INSTALLNINGAR FOR UGNSBRANNARE
(ENDAST MODELL 60X60)

Endast modell 60x60 :

1.) Justering av primér luftkélla (ugnsbrénnare):

Folj instruktionerna nedan for justering av installningar gallande ugnsbrannarens lufttillférsel:
1) Avlagsna ugnsknappen

2) Lossa P-skruven och justera Venturirdret sa att den positioneras pa samma satt som X i
Fig.9.

Fig.9
BRANNARE
Gastyp Ugn (mm)
M6
Naturgas G20 | Helt éppen
Butangas G30 Helt 6ppen
Propangas G31 Helt 6ppen
Adaption to various types of gas APPLIANCE CATEGORY: Il 112H3B/P
Brannare Gastyp Tryck Diameter Nominell kapacitet Reducerad Diameter
munstycke kapacitet by-pass
mbar 1/100 mm g/h I/h kW kcal/h KW kcal/h 1/100 mm
Naturgas G20 20 77 - 95 1,00 860 0,48 413 34 jus.
Stads gas G110 8 145 - 227 1,00 860 0,48 413 34 jus.
Extra Stads gas G120 8 135 - 203 1,00 860 0,48 413 34 jus.
Butangas G30 28-30 50 73 - 1,00 860 0,48 413 34
Propangas G31 37 50 71 - 1,00 860 0,48 413 34
Naturgas G20 20 101 - 167 1,75 1505 0,6 516 36 jus.
Stads gas G110 8 192 - 397 1,75 1505 0,6 516 36 jus.
Halvsnabb Stads gas G120 8 180 - 355 1,75 1505 0,6 516 36 jus.
Butangas G30 28-30 66 127 - 1,75 1505 0,6 516 36
Propangas G31 37 66 125 - 1,75 1505 0,6 516 36
Naturgas G20 20 129 - 286 3,00 2580 1,05 903 52 jus.
Stads gas G110 8 280 - 681 3,00 2580 1,05 903 52 jus.
Snabb Stads gas G120 8 260 - 608 3,00 2580 1,05 903 52 jus.
Butangas G30 28-30 87 218 - 3,00 2580 1,05 903 52
Propangas G31 37 87 214 - 3,00 2580 1,05 903 52
Naturgas G20 20 70 - 76 0,80 688 0,48 413 34 jus.
Dual Stads gas G110 8 130 - 181 0,80 688 0,48 413 34 jus.
Inre Stads gas G120 8 130 - 162 0,80 688 0,48 413 34 jus.
Butangas G30 28-30 46 58 - 0,80 688 0,48 413 34
Propangas G31 37 46 57 - 0,80 688 0,48 413 34
Naturgas G20 20 2x110 - 419 4,40 3784 1,8 1548 65 jus.
Stads gas G110 8 2x300 - 419 4,40 3784 1,8 1548 65 jus.
Dual Stads gas G120 8 2x290 - 419 4,40 3784 1,8 1548 65 jus.
Yitre Butangas G30 28-30 2x69 298 - 4,10 3526 1,8 1548 65
Propangas G31 37 2x69 293 - 4,10 3526 1,8 1548 65
VARNING: Efter att ha genomféljit ovanndmnda instruktioner for ersattning, justera brénnarna enligt

instruktionerna som tillhandahalls i féljande stycke. Tillslut samtliga justeringsverktyg och
ersatt mérket pad emballaget med en som betecknar de nya gasinstaliningarna. Market
finnes i pasen innehallandes reservmunstycken.

Sakerstéll att antandningssystemet och brannarna fungerar for sig, fér att sedan sékerstalla
att de &ven fungerar i kombination med varandra. Lagorna fran brannaren bér ha en klarbla
farg, utan gula toppar. Om brannarna beter sig avvikande bodr det kontrolleras att
hélltopparna sitter som de ska. Brannarna saknar justering for lufttillférsel.

Justering av bréannare vid MINIMUM-lage
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Kér en testgenom-

gang av spis-plattan:

Stodben:

Montering av
bak-kantslist:

Folj instruktionerna nedan fér att justera arbetsytans brannare:

- Tand brannaren. Vrid knoppen till MINIMUM-1&ge (liten laga).

- Ventilknoppen, kompressionsskruvad i staven, maste avlagsnas

- Efter att ha avldgsnat ventilknoppen, anvand en liten sparskruvmejsel fér att komma
at strypventilen (Fig.10a), och vrid den antingen till hoéger eller vanster till dess att
brannarlagan justerats till minimum.

- Wok-2-stegsbrannarens strypventil hittas pa ventilkroppen. A-skruven justerar den
yttre ringen och B-skruven justerar den inre ringen.

- Se till att lagan inte slacks vid évergang fran MAXIMUM-I&ge till MINIMUM-l&ge.

Fig 10a

VARNING: Den ovannamnda justeringsmetoden boér endast tillampas pa gasbrannare. Vid
justering av brannare drivna pa flytande gas bor strypventilen endast lasas medurs.

Det bér noteras att Bertazzoni SpA aver sig ratten att fransaga sig ansvar fér bade direkta
och indirekta skador som eventuellt kan ske till f6ljd av felaktig anslutning eller installation.
Vid reparation bér anordningen alltid frankopplas all gas- och eltillférsel. Det gar &ven att
kontakta féretagets kundservice vid behov.

4 stycken stodben féljer med produktférpackningen. Stédbenen finns Iésmonterade pa var
sina hoérn av spisens nedre stédram (Fig. 11).

Efter avpaketering, lyft spisen ca. 250 mm for att kuna montera fast stédbenen, och sank
sedan anordningen varsamt fér att undvika skadlig belastning. Bruk av lyftanordning
rekommenderas framfér analoga lyft.

Flyttbenen lamnas pa plats. Stédbenen bér férankras ovanpa flyttbenen. Om stddbenen inte
anvands bdr spisen monteras ovanpa en sockel. Lamna flyttbenen pa plats for att tillata ett
matt av funktinsutrymme.

Fig.11

Bakkantslisten finnes pa baksidan av spisen. Bakkantslisten monteras langs spisplattans
bakkant. Féastpunkter finnes p4 listens samtliga sidor.
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Antitippskydd:

1.) Placera bakkantslisten langs spisens bakkant. Justera listens positionering sa att
fastpunkter stimmer 6éverens med varandra och fast sedan med hjalp av de bifogade
skruvarna.

Fig.12

Stddbalkarna for antitippskyddet monteras efter det att stédbenen justerats till ratt héjd. Det
ar viktigt att antitippskyddet monteras langs bakgaveln, som visat nedan.

1.) Méatning av positioneringslage for stddbalkar: Mat fran golvet upp till stédbalkarnas
fastpunkt och l&gg till 32 mm pa mattet.

2.) Sékra stodbalkarnas lage pa bakgaveln med shjalp av Iamplig fastningsutrustning.
3.) Lyft spisen pa plats s& att den star 130mm fran vaggen. Flytta sedan spisen pa ett

varsamt satt tills stddbalkarna infogas pa sina respektive féstpunkter pa spisens baksida.
Var forsiktig med alla lyft och slép for att inte orsaka golvbelaggningen skada.

H+10 mm
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Bruk av gashéllen:

Wok-2-stegsbrannare:

Anténdning av
brannare:

GASHALL

For att tdnda brannaren, tryck in reglageknoppen (Fig. 14a-14b), och vrid den moturs, till det
lage som visar symbolen for den stora lagan.

- Fortsatt halla in reglageknoppen tills dess att brannaren anténds. Justera lagan till 6nskat
lage. Fortsatt halla in knoppen i mellan 5-10 sekunder. Slapp.

- Det rostfria stekbordet drivs av gasbrénnarna.

.
o o

*
=4

Fig.14a Fig.14b

Wok-2-stegsbrannarens centrala brannarenhet kan anvéndas sjalvsténdigt fér att maximera
funktionalitet vid matlagning.

- For att tdnda den centrala brannaren, tryck in reglageknoppen (Fig. 15a-15b) och vrid den
moturs, till den symbol som betecknas en fetstilt enskild ring.

- Fortsatt halla in knoppen tills brdnnaren anténds. Justera lagan enligt 6nskemal. Svagaste
lage for lagan indikeras av en symbol betecknad en smalstilt enskild ring.

- For att tdnda bade centrala och yttre brannare, vrid knoppen till den symbol betecknad
fetstilta dubbla ringar. Justera lagan enligt dnskemal. Lagsta lage for laga, bade for centrala
och yttre brénnare, indikeras av en symbol betecknad smalstilta dubbla ringar.

. M

—— —
o I. :-II\ -J;: 'I
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@ o, o\‘-_-/ ©
No IA
Fig.15a fig.15b

Symbolen pa ovansidan av varje enskild reglageknopp indikerar vilken brédnnare som
respektive knopp kontrollerar.

- En sékerhetsanordning i form av ett termoelement slacker automatiskt gastillférseln om
lagan skulle slédckas av misstag

-Termoelementet fungerar pa sa satt att den kénner av lagans franvaro och darefter stanger
av all gastillférsel.

-Termoelementet maste hettas upp i nagra sekunder efter att brdnnaren anténts och innan
reglageknoppen slépps.

Att tdnda en brénnare:

1.) Tryck in och vrid reglageknoppen moturs, till den symbolen som betecknas stor laga.
Tandelektroden anvands for att ge gnista och féljeligen ge gastillférseln antandning.

2.) Hall reglageknoppen intryckt i 5-10 sekunder fér att aktivera termoelementet. Slapp
darefter knoppen. Justera lagan mellan de olika ladgena enligt énskemal.
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Vid eventuellt strdbmavbrott kan brannarna tdndas med hjalp av téandstickor eller en vanlig
tandare. Termoelementet fortsétter att fungera som vanligt utifall ett stémavbrott skulle
intraffa.

BRUKSTABELL FOR GASBRANNARENS OLIKA LAGEN

Brannare Diameter Prestanda Brukssatt
(mm)
Sparlaga & 50 mm 1 kW Vid anvéndning av mindre kastruller fér kokning, sjudning och
saslagning.
Halvsnabb @70 mm 1.75 kW | Vid anvandning av stekning med mellanstora samt sméa stekpannor.
Snabb 95 mm 3 Kw Vid anvéandning av stora och medelstora stekpannor och kastruller,
samt vid snabbkokning.
2-stegs- & 43/140 mm | 0.48-5 kW | Vid anvandning av wok, grilljarn, samt stora och medelstora
wokbrénnare stekpannor. Anvands aven vid snabbkokning.

Anvéndning av det

rostfria stekbordet:

DET ROSTFRIA STEKBORDET

Det rostfria stekbordet tillverkas i 5mm tjockt rostfritt stal. Den &r designad fér att kunna
erbjuda en genomgaende hdég varmeisolering Over hela stekytan. Den hdga
stektemperaturen gor det rostfria stekbordet idealiskt fér bryning av kétt och grénsaker,
samt fér tillredning av orientaliska réatter.

Ovriga ravaror som rekommenderas for att lagas med det rostfria stekbordet: kéttstek,
hamburgare, kyckling, fisk, paprika- och chilifrukter, aubergine, svamp, kebab, toast,
aggrora, scones, engelska muffins, m.m..

F6r ihopmontering av det rostfria stekbordet:

1.) Avlagsna de kastrullstdd som omgardar respektive brannare.

2.) Skruva fast tillhérande fétter pa applikationens undersida. De langa fétterna skruvas fast
pa den bakre undersidan medan de korta fétterna skruvas fast pa den frdmre undersidan.

3.) Placera ovanpa gashaéllen, och se till att den sitter stadigt.

OBS! Var forsiktig nar du hanterar Det rostfria stekbordet (t.ex vid flytt). Den ar mycket tung!
Anvénd aldrig ovanpa Wok-2-stegsbrannaren.

For anvdndning av det rostfria stekbordet:

Det rostfria stekbordet kan utséndra rok. Darfér bor flaktkdpan alltid féllas upp innan
anvandning.

1. For att tdnda brannaren trycks reglageknoppen in och vrids till den symbol som betecknas
stor laga. Hall reglageknoppen intryckt | 5-10 sekunder efter det att lagan kommit till liv for att
aktivera termoelementet. Om lagan slacks bor det vantas i en minut innan brannaren ater
antands.

2. Férvarm med full styrka i 5 minuter.

3. Tillsatt en liten mangd olja, sedan maten.

4. Justera lagorna enligt nskemal

Det rostfria stekbordet upphettas mest i dess frAmre och bakre centrala delar, och haller sig
svalare langs de yttre kanterna. Pa sa satt kan koktemperaturen andras genom att flytta
maten mot kanterna, ungefér pa samma satt som tillagning over grill. Foér att undvika
oljestdnk nar det rostfria stekbordet ar i bruk, rekommenderas minimal anvandning av
matloljor.
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Anvénd en spatel vid servering och hantering av mat. Spatel kan aven anvéndas vid
avlagsning av rester fran Det rostfria stekbordet. De hdéga temperaturer som Det rostfria
stekbordet nar gor det olampligt att anvanda koksredskap av plast vid matlagning. Var inte
otalig med att vinda maten. Vénta tills maten bryns och slapper stekytan innan vandning.
Féljande tabell &r en guide fér reglering av temperaturer och tillagningstider for olika
typer av rétter:

- Notera att dessa tider ar indikativa och att de naturligtvis varierar med hansyn till
ravarans volym och tjocklek.

- Se till att maten (fisk och kyckling i synnerhet) ar val genomstekt innan servering.

Matvara Laga Koktid
Stekta agg Lag 3 min.
Aubergine, 16k och zucchini (skuren till 5 mm tjocklek) Medium 10 min.
Hela rékor (oskalade) Medium 5 min.
Kycklingfilé Lag 17 min.
Fisk (2009g) Lag 15 min.
Kéttstek (skuren till 2,5cm tjocklek) Hog Blodig 2 min. per sida
Hog Medium 4 min. per sida
Hog Valstekt 6 min. per sida
Stekt potatis Medium 5-7 min.
Hamburgare, n6étkétt, lamm och gronsaker Medium 10 min.

Vid bruk av det
el-ektriska stekbordet

(endast 120 cm modell):

Att smaksatta stekbordet (géller dven det rostfria stekbordet)

Innan stekbordet anvands for férsta gangen bor den smaksattas. Om stekbordet
har statt oanvand under en langre period gor du ratt i att ater smakséatta den.

1. Rengdr stekbordet med varm tvalldsning for att avlidgsna all belaggning.

2. Rensa med en I6sning bestaende av 1 liter vatten och 1 kopp vitvinsvindger.
Torka grundligt.

3. Hall 1 tsk. vegetabilisk olja pa4 mitten av stekbordet. Gnid oljan éver hela
stekbordsytan med hjalp av en tung trasa.

4. Vrid reglageknoppen till max-lage. Stadng av vdrmen nar oljan bdrjar ryka. Tillat
stekbordet att svalna.

5. Upprepa steg 3. Se till att hela stekbordsytan smorijs.

6. Upprepa steg 4. Tillat stekbordet att svalna. Torka hela stekbordsytan med en
tung trasa. Tillsatt en liten mangd vegetabilisk och och gnid ut det sa att det lagger
sig som ett tunnt lager 6ver stekbordsytan. Stekbordet &r nu klart fér anvandning.
Anvandning av det elektriska stekbordet

- Tryck in och vrid reglageknoppen, (Fig. 16) motsols, till valt lage.

- Férvarm stekbordet pa maxtemperatur i 15 minuter. Tillsatt maten.

- Att stekbordet ar aktivt signaleras av en indikatorlampa, som hittas pa
anordningens framre panel.

Fig.16
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Rekommendationer for matlagning med det elektiska stekbordet

Matvara Knopplage Temperatur
Agg 5-6 150°C-160°C
Bacon, korv 6 177°C - 190°C
Toast / varma mackor 5-6 160°C - 177°C
Kycklingfilé 6 177°C -190°C
Flaskkotlett (15mm tjocklek) 6 177°C - 190°C
Skivad skinka (15mm tjocklek) 6 177°C - 190°C
Pannkakor; Fattiga riddare 6 177°C - 190°C
Stekt potatis; Rosti 7 190°C - 205°C

Stekbord i gjut-

arn :
(Tillgénglig som valfritt tillbehor)

Vid anvandning:

1. Placera stekbordet ovanpa kastrullstodet.

2. Férvarm stekbordet pa lag varme i 4-5 minuter innan maten tillsétts. De flesta
matratter (i synnerhet agg) kraver att en liten méngd olja tillsatts for att undvika
fastbrénning. Vand pa maten halvvags genom koktiden fér en jamn stekyta. Ju mer
stekbordet anvands, desto effektivare suger gjutjarnet upp oljor, vilket ger den en
naturligt avdunstrande yta (vilket i sint tur motverkar fastbranning av mat.)
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Reglageknoppar

Varmeaccelerator

"Power”’-funktionen

INDUKTIONSSPISEN
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60x60 model 90x60 or 100x60 model
Functions
E : Behall varme 42°C

: Behall varme 70°C

1...9: Véarmelage
P: Booster
A : Varmeaccelerator

Knopparna kontrollerar den keramiska hallens kokytor. Vrid knoppen till héger for att stélla in
varmelaget. Effektnivderna &r ordinerade pa en skala fran 1 till 9, och indikeras av en display
pa hallen.

Varje kokzon &r utrustad med en varmeaccelerator. Detta system tillater kokzonen att arbeta
pa maximal prestationsniva under en tid som férhaller sig proportionerligt till vald effektniva.
For att aktivera varmeacceleratorn vrids knoppen till vanster. Valj installning "A” och slapp
sedan knoppen. Bokstaven "A” kommer sedan att dyka upp pa displayen.

Nu har du tre sekunder pa dig att vélja 6nskad effektniva. Efter det att effektniva (mellan 1-
9) har valts, kommer "A” samt valt varmel&ge att blinka péa displayen.

Medan varmeacceleratorn &r igang kan effektnivan 6kas narsomhelst. "Full power”-
instaliningen modifieras automatiskt. Om effekten reduceras genom att vrida knoppen
moturs s& kommer alternativ "A” att deaktiveras automatiskt.

Power-funktionen tillater anvandaren att kontinuerligt satta respektive kokzon i hdégsta
arbetslage, men, i hégst 10 minuter. Denna applikation kan t.ex. anvandas for att koka hdga
volymer vatten under tidspress, eller, fér virmeacceleration vid bryning av kott.

Vrid knoppen medurs och stéll in varmen pa niva 9. Stéll sedan in "P”-laget. Slapp darefter
knoppen. Bokstaven "P” kommer sedan att dyka upp i den motsvarade displayzonen. Efter
10 minuter reduceras effekten automatiskt, "P”:et pa displayen férsvinner, och knoppen
atergar till lage 9.

Power-funktionen kan daremot stdngas av narsomhelst genom att effektnivan reduceras
manuellt.

Nar power-laget valjs for en specifik kokzon sa kan det hédnda att den absorberar energi fran
en annan kokzon for att tillgodose den kokzon som Power-laget arbetar pa.
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Varmehallnings-

lage

Power-funktionen dverordnas alltsa vdrmeacceleratorn.
Om en stekpanna eller kastrull avlidgsnas fran kokzonen under den tid som Power-laget ar
aktiverat sa deaktiveras funktionen automatiskt.

(endast 60x60 modell Varmehallnings-laget ser till sd att pannor och kastruller haller sig varma pa botten, vid

Bro-lage

(endast 60x60 modell)

temperaturer runt 42°c eller 70°C. Detta tillater maten att halla sig varm, under optimal
energikonsumtion, och fér att maten skall kunna védrmas varsamt. Varmehallnings-funktionen
kan héllas igadng i uppemot 2 timmar.

Varmehallnings-laget betecknas & , och indikeras av relevanta symboler pa kokzonerna.

Kokzoner

Denna funktion skapar en brygga mellan de tva kokytor pa spisplattans hogra sida. Detta
innebdr att det gar att anvanda de tva kokytorna pa en och samma gang under enade
installningar, alltsd som en enhetlig kokzon. Booster-funktionen tillats inte under aktivering
av Bro-lage.

1. Vrid bada knopparna, den bakre hdgre och den framre hdogre, samtidigt, till P-lage och Iat
knopparna vara i det |aget.

2. En blinkande ?-symbol kommer nu att synas péa displayen. Efter nagra sekunder dyker
samma symbol upp pa den bakre hdgre displayen, samtidigt som den framre hdgre
displayen visar effektnivan.

3. For att kontrollera effektnivder under Bro-lage anvénds knopp 4 (Den framre hdgra
zonen). For att stdnga av Bro-lage vrider du bara knopp 3 (bakre hégra zonen) .

OBS! Metallféremal bér inte placeras pa héllytan da de kan bli extremt upphettade

Anordningen ar utrustad med 4 kokzoner som bar pa olika diameter-matt och varierande
effektnivaer. Deras positioneringslagen markeras av tydliga ringar. Varmen leds bara fran
de ytor som visas pa den keramiska hallen. De 4 kokzonerna ar av HIGH-LIGHT-typ och
hettas upp bara ett par sekunder efter det att de aktiveras. Varmenivaerna i respektive zon
kan justeras fran maximal till minimal effekt genom anvéndning av knopparna pa den framre
panelen.

Under varje kokzon finns en induktionsvals (en typ av kabel som anvéands fér att leda varme)
som skapar ett magnetiskt falt. Nar en kastrull eller panna placeras inom detta magnetiska
falt s& fokuseras hogfrekventa vagor direkt mot pannans botten,och producerar darmed en
ideal mangd varme fér att férbereda maten.

De fyra lamporna mellan kokzonerna tdnds nér temperaturen i en eller flera av kokzonerna
Overstiger 60° C. Lamporna slacks nar temperaturen sjunker under 60° C.

[ |
- - 4
2 4 1' 2
60x60 modell 90x60 eller 100x60 modell
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Zon-nummer: Power absorption
Normalt lage: Med Power-ldage:
1 2300 W 3700 W
2 1850 W 3000 W
3 1850 W 3000 W
4 1850 W 3000 W
Power rating (5 zones model)
Zon-nummer: Power absorption
Normalt lage: Med Power-lage:
1 1100 W 1400 W
2 1100 W 1400 W
3 1400 W 2000 W
4 2300 W 3000 W
5 2300 W 3000 W

OBS!Nar induktionsspisen anvands fér férsta gangen bér den hettas upp till maximal temperatur f6r
att branna bort oljerester, som kan ha efterlamnats av tillverkningsprocessen. Dessa oljerester ar
inte farliga, men kan férorena maten med oénskade lukter.

Kokkérl:

Kokkarl av féljande material &r inte lAmpade for att anvandas med induktionspisen:

glas; porslin; lera; stal, aluminium, eller kopparkérl utan magnetisk botten

Kokkarl vars diameter dversiger kokzonens kan anvandas, men det bor ses till s& att kérlets

botten inte ror vid andra kokzoner. (Fig.18A-18B).

Fig 18A Fig 18B
- & & - & & - = =
YES NO NO
Fig.19

"Pan present” Respektive kokzon &r utrustad med en applikation som heter “"pan present”. Denna

applikation ser till s att upphettning inte pabdrjas foérran en lamplig panna eller kastrull
befinner sig pa kokytan.

Om det gors ett forsdk i att anvdnda en kokyta utan att en panna eller kastrull har
positionerats korrekt, eller om en panna eller kastrull av olampligt material anvands, sa

kommer féljande symbol att visas: H, meddelandes anvandaren om att ett fel har intraffat.
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Spillvarme Respektive kokzon ar utrustad med en applikation som varnar om spillvarme. Efter det att
nagon av kokzonerna stdngs av kan det dyka upp ett blinkande "H” pa display-skarmen.
Detta "H” varnar anvandaren om att kokytan fortfarande ar extremt upphettad. Det ar mdjligt
att ater aktivera kokzonen medan H:et fortfarande blinkar.

Barnsakert las

Nar induktionsspisen inte ar i anvandning kan den sattas i barnsakert las.

For att aktivera laset vrids knoppar 1 och 2 samtidigt, till vanster, tlls ett "L” dyker upp pa
display-skéarmen. Slapp darefter knopparna.

For att deaktivera laset upprepas samma procedur. Deaktivering indikeras av att L-tecknet
inte langre visas pa display-skarmen.

OBS! Var forsiktig med att inte spilla sockerlésningar eller andra séta Iésningar pa spisen medan den ar
upphettad. Var aven férsiktig med att inte komma at varma ytor med redskap gjorda av smaltbart material
(plast, aluminiumfolie). Om det eventuellt skulle ske bdr spisen stdngas av omedelbart. Avldgsna spillan med
den skrapa som féljer med spisen. Denna avldgsningsprocess bér ske medan kokytan fortfarande &r varm.
Om kokytan inte rengérs omedelbart kan spillresterna férhardna och eventuellt bli mycket svara att fa bort.

VARNING! Hall barn borta fran spisen.
VARNING! Placera aldrig aluminium- eller plastbehallare pa eller i spisen!

VARNING! Rér inte kokytan sa lange varningsljuset for spillvarme lyser. Detta indikerar att kokytans
temperatur fortfarande ar relativt hdg, och att fysisk kontakt kan orsaka eventuell skada fér individen.

VARNING! Placera aldrig pannor eller kastruller som inte har en helt platt botten pa spisplattan.

VARNING! Om du upptécker en spricka pa héllen ar det viktigt att anordningen omedelbart frankopplas all
stromtillférsel. Kontakta sedan kundservice

OBS! Hallen ar resistent mot termiska chockeffekter. Detta betyder att den ar resisten mot bade varme och
kyla. Om du rakar tappa en tung kastrull pa hallen sa kommer héllen inte att ga sénder. A andra sidan, om
ett hart féremal, t.ex ett saltkar, skulle sl& mot kanten eller hérnan av héllen, s& kan det ske att den spricker
eller gar sénder.

VARNING! Anvéand aldrig hallen som stddyta.

GRILL-UGN (ENBART MODELLER MED 3 UGNAR)

Den hégpresterande 2,4kW-grillen kan anvandas under korta tidsperioder med ugnsluckan éppen (t.ex vid
grillning av Varma mackor) . For optimal effekt rekommenderas det for dvrigt att ugnsluckan halls stangd. En
nedkylningsflakt, beldgen bakom kontrollpanelen, aktiveras automatiskt fér att ge reglageknopparna en
behaglig temperatur vid anvandning.

Grillpannekompartement

Grillpannekompartementet ar férsett med teleskopskenor fér att du enklare skall kunna
komma at maten. Grillpannan monteras pa skenorna.

For att anvanda grillen:

1 Anvéand det flyttbara grillstddet fér att valja dnskvard hojd.

2 Vrid reglageknoppen medurs till maxlage, 7. Fér optimala matlagningsresultat ar det bast
att grillen férvarms i 3-5 minuter.

3 Efter det att grillen anvénts kan knoppen vridas till 6nskat Iage, mellan 1-7.

4 For att slacka grillen kan reglageknoppen vridas moturs till “O-lage.
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Efter avslutad matlagning bér grillpannan avlagsnas fran grillen och rengéras. Om matréatter
med hog fetthalt har lagats i grillen, med locket sténgt, s& bor grillen kvarsta i max-lage
under 5 minuters tid. Detta bréanner bort alla fettrester som eventuellt kan ha fastnat pa
grillaggregaten.

Anvéand alltid ugnshandskar vid hantering av grillen. Tack inte grillpannan med
aluminiumfolie da detta kan skada emaljen samt grillaggregaten.

Flaktassisterad grillning rekommenderas vid temperaturer hdgre &n 200°C, och fér matrétter
som behdver grillas i langre &n 10 minuter (t.ex kétt och fisk), med luckan stangd.

AT TN 0//;%0

2 f ( Y
LE: ne III |

I\}kﬂ_/

T N Ty e — "o
4 3 N 5
4
Fig 20A Fig 20B

Féreslagna koktider
(Vand maten halvvégs genom den féreslagna koktiden):
Mat Grill- lage Tillredningstid
Bacon Hog 7 4 — 6 minuter
Rostat brod, muffins Hoég 7 4 — 6 minuter
Créme brulée Hoég 7 3 — 5 minuter
Skorpor Hog 7 4 — 6 minuter

Anvéndning av gasugnen:

UGNAR

Gasugn:

Samtliga gasugnar &r utrustade med termostat samt en sékerhetsapplikation som
justerar koktemperaturen. Ugnstemperaturen véljs genom att vrida reglageknoppen
till vénster. Gasugnen kan kombineras med gasgrill eller elektrisk grill.
Flaktférsedd matlagning

Genom att cirkulera varmluftluft sa att det distribuerar sig jamnt runt hela ugnen, ser
flakten till att maten lagas med optimala resultat.

Vid bruk av flakten sanks koktemperaturen med 10-15°C. Aktiveringen av flékten
férhindrar anvéndning av den elektriska grillen.

Ugnen kan anvandas utan att flakten aktiveras, vid preparation av matratter som
kréver stigande varme, t.ex pizza.

VARNING! Om brénnarlagan slacks av misstag bor reglageknoppen vridas sa att
ugnen slacks. Ateraktivera inte ugnen férran efter 1 minut.

Brénnaren i ugnen kan aktiveras pa olika satt:

Manuell antandning (Alltid mdjlig, t.om nar elen ar avstangd)

For att aktivera ugnen, 6ppna ugnslocket och vrid reglageknoppen till 260°C
(Fig.21A-21B fér HYB-modell, Fig.22A-22B fér GEV-modell). Tand sedan en
tandsticka, och hall den mot antandningsréret som finnes pa ugnsniva. Tryck sedan
in termostatknoppen (detta far igdng gasflédet) och hall den intryckt | 10 sekunder
efter det att brdnnaren fattat laga. Se till att brAnnaren haller sig aktiv efter det att
knoppen slappts. Om inte, upprepa processen.
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Elektrisk antdndning (Endast f6r modeller utrustade med denna specifika
applikation)

Opnna forst ugnslocket. Vrid sedan reglageknoppen till max-lage (260°C). Tryck in
termostatknoppen (fér modeller med “ignition trough knob”). Véanta i 10 sekunder
efter det att brannaren anténts, och slapp sedan knoppen. Om lagan slacks sa
upprepas processen.

For spisar utan “ignition trough knob”, tryck in termostat knoppen samtidigt som
knappen med antédndningssymbolen halls intryckt. Vanta i 10 sekunder efter det att
brannaren tants. Slapp knoppen. Om lagan slacks far processen upprepas.
Gasténdaren bér inte anvandas i mer &n 15 sekunder at gangen. Om brénnaren
fortfarande inte fattat laga s& rekommenderas det att all anvéndning av
applikationen upphér och att dérren till kdket 6ppnas, eller att det vantas | minst 60
sekunder innan ett nytt forsdk gors.

VARNING! Lamna alltid ugnslocket éppet nar ugnen ska tdndas. Lat spislocket sta
Oppet vid ugnsbruk for att undvika éverhettning.

OBS! Innan ugnen anvands for férsta gangen boér den hallas aktiv i 15-30 minuter
vid 250°c for att vaporisera kvarvarande fukt och restlukter fran den inre isoleringen.
Vid vardaglig anvandning av ugnen rekommenderas det att ugnen férvarmsica. 15
minuter. Ugnen har 4 stycken hyllplan, for att méjliggéra inférande av ugnsgaller,
grillpannor, ugnsfat etc..

For att halla ugnen sa ren som majligt rekommenderas det att kétt alltid lagas |
ugnsfat.

Tabellen nedan anger koktider och héjdniva fér optimala resultat vid tillagning av
specifika ravaror. Vardena ar endast indikatoriska. Temperaturer inom parentes
visar de som galler for flaktassisterad tillagning.

]
J140°C 140°C t///:?\\\\

*160°C 160G s | I\\\g/)
. N
+180°C 180°C 'K‘:_ ¥*
> e 240°C
%20°c 220°C
Fig 21A Fig 21B
140°C -
N, ® 140°C » IE'
J et80°C 180°C @ %
- e & 260°C
e 220°C
Fig 22A Fig 22B
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BRUKSANVISNING FOR
GASUGN

- TEMP °C HYLLPLAN
KOTT

FLASKSTEK 220 (210) 3
NOTSTEK (ung) 250 (240) 3
NOTSTEK 240 (230) 3
KALVSTEK 220 (210) 3
LAMMSTEK 220 (210) 3
ROSTBIFF 230 (230) 3
ROSTAD KANIN 235 (225) 3
ROSTAD KANIN 220 (210) 3
ROSTAD KANIN 235 (225) 3
ROSTAD GAS 225 (215) 3
ROSTAD ANKA 235 (225) 3
ROAST KYCKLING 235 (225) 3
[FISK 200-225 (190-215) 2
PASTRY

APPELPAJ 220 (210) 2
TEKAKA 190 (180) 2
BRIOCHES 175 (165) 2
SOCKERKAKA 235 (225) 2
TIGERKAKA 190 (180) 2
MUFFINS 220 (210) 2
RUSSINBROD 220 (210) 2
STRUDEL 180 (170) 2
SAVOI-KAKOR 190 (180) 2
FRITERADE APPLEN 220 (210) 2
SAZOIARDI -MACKA 220 (210) 2
TOAST-MACKA 250 (240) 3
HEMBAKAT BROD 220 (210) 2
PIZZA 220 (210) 2

Anvandning av 2+0 —knoppen

(Endast for spis med gasugn samt

elektrisk grill):

_Féljande symbol:

83t

ger tecken pa att den elektriska flakten samt

ugnslampan ar igang. (Fig. 24A-24B)

Féljande symbol:
16A-16B)

Fig 24A

ger tecken pa att endast ugnslampan &r igang. (Fig.

Fig 24B
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Anvandning av

av den elektriska

termostaten:

50

100

Fig 25A

Anvéndning av den
Elektriska ugnen:

Den elektriska termostaten bibehaller en konstant temperatur inuti ugnen (Fig. 25 A-
25 B, och 25C fér Pro T-modell).

Vrid reglageknoppen medurs for att valja énskad temperatur. Att termostaten ar
igang indikeras av en orange lampa, som slacks nar temperaturen inuti ugnen ar
10°C hoégre an den angivna temperatursinstéliningen. Den tands ater nar
temperaturen inuti ugnen ar 10°C l&gre an den angivna temperatursinstalliningen.
Om det korresponderande reglaget ar i lage 0, har termostaten ingen effekt pa
ugnselementen.

250 250
k / 100 o e
200 . b

150 ” "

Fig 25B Fig 25C

Innan bruk:

- Avlagsna samtlig paketering fran ugnsinteriéren.

- Varm ugnen till 200°C i 30 minuter for att brdnna bort rester fran tillverkningsprocessen.

- Den automatiska programmeraren maste vara i manuellt Iage, fér konventionell matlagning.
- Ugnen kommer inte att fungera om spisen &r i automatiskt lage.

Vid bruk:

1 Vrid reglageknoppen (Fig.27A-27B and Fig.28A-28B) medurs till det 6nskade
funktionslaget. Den orangea lampan kommer att lysa upp och indikera att elementet ar pa.
2 Vrid temperatursknoppen (Fig.29A-29B, Fig.30 fér PRO-T-modellen) medurs, till den
6nskade funktionen. Nar ugnen har natt 6nskvard temperatur och &r redo fo6r anvéndning
kommer den orangea lampan att slackas. Det ar normalt att lampan tands och slécks under
matlagning, da elementen jobbar for att bibehalla varmen.

3 For att stdnga av ugnen vrids funktionsreglaget samt temperatursreglaget samtidigt,
moturs, till --symbolen.

Anga kan uppsta vid matlagning. Som en atgard mot detta bér ugnslocket 6ppnas i tva
separata steg: Forst, 6ppna ugnslocket ungefar 100 mm, sa att den star éppen pa glant.
Slapp ut angan. Oppna sedan ugnslocket helt. Hall ansikte och huvud pa sakert avstand nar
ugnslocket éppnas.

Drapera aldrig ugnsinteriéren med folie da detta kan skada emaljen. Koka aldrig mat pa
ugnsbasen. Pacera alltid disk och fat med mat i ugnsfacken. LAmna aldrig grillpannan eller
oOvrig disk pa ugnsbasen, da detta kan orsaka ugnen skada.

50 T o
250
100

200
150

Fig 29A
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Ugnsfunktioner

Fig 30

Férvarmning av ugnen:

L ]
[ ]
L]
[ ]

Quickstart-alternativet erbjuder det snabbaste och mest effektiva sattet att forvarma

huvudugnen (den vanstra ugnen). Aktivera Quickstart ( E) pa féljande satt :

1. Valj Quickstart-funktionen via funktionreglaget. Ange 6nskad temperatur. Lat den orangea
termostatlampan t&ndas och slackas flera ganger. Detta tillater ugnstemperaturen att
stabiliseras innan matlagning.

2. Vé&lj funktion, och fér maten i ugnen.
3. Quickstart ar olamplig att vid matlagning. Quickstart bér endast anvandas for
férvarmning.

Vid anvandning av nadgon av multifunktionsugnens alla funktioner (férutom grill och avtining)
rekommenderas det att ugnen férvarms med hjalp av Quickstart-funktionen, innan ugnen
sétts i ordinarie bruk.
Vid anvéandning av “Fan Assisted”- eller “True Fan’- funktionerna rekommenderas det att
ugnsvarmen reduceras med 20°C, om matratten som férbereds foljer ett recept som &r ténkt
fér en konventionell ugn. Bekanta dig med ugnen f6r att fa en battre férstaelse for vilka
koktider som kravs for olika matratter.
Véra ugnar har en imponerande bredd funktioner for optimal varmekonvektion. “True Fan’-
funktionen, till exempel, passar bast fér graddning av kakor och bullar. “Fan Assisted”-ar mer
l[Ampad for bryning, allts& passar denna funktion battre vid tillagning av ugnsrostade
kottratter och gronsaker.
Exempel: Att laga kalkon:
Vid tilllagning av kalkon kan grillpannan anvandas som ugnsfat. Tack fatet med dubbla lager
folie. L&mna utrymme vid ugnens sidor och takutrymmen for att tillata cirkulation av varmiuft.
Se till sa att inget folie nuddar vid ugnens sidor eller tak. | en 60 cm ugn kan en 9-11 kg
kalkon lagas. | en 40 cm ugn kan en 6-9 kg kalkon lagas.

Symbol | Fuktionsval | Finnsiféljande | Element i Anvéandningssyfte
ugnar bruk
. Det rekommenderas att ugnen alltid férvarms innan bruk.
Quickstart 60cm + 90cm Ovre + Quickstart ar inte en I1amplig funktion fér matlagning, Nar
flakt ugnen natt dnskad temperatur bdr det ske en dvergang till
. nagon av de funktioner som ar battre l1ampade fér matlagning.
*- Defrost 60cm + 90cm Placera, sma3, frysta matvaror pa en ugnsbricka och for in i det
i Inget lagsta ugnsfacket. Anvand aldrig varme vid avtining d& detta
kan vara hélsofarligt. Stérre matprodukter, som kalkon eller
kottstek, bor tinas av i kylskapet.
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— Konventionel | Samtliga Ovre +
[ugn nedre Bést lampad fér bréd och enbottnade kakor.
Nedre Samtliga Ovre + Anvand pa laga temperatur fér langkok eller fér att varma
element nedre tallrikar.
— Anvand pa hoga temperaturer vid graddning av sma, séta
bakelser.
— Ovre Samtliga Ovre Anvand vid bryning eller for att ateruppvarma matratter som
element moussaka och lasagne.
Konventionel | Samtliga Grill Bést lampad fér graddning av scones, muffins och skorpor.
[ grill Anvand fér matratter som kraver mindre &n 15 min graddning.
'ﬁ' For matratter som kréaver langre graddning rekommenderas
Rotisserie 30cm + 40cm Grill funktionen “flaktassisterad grill”.
(endast T- Rotisserie-motorn roterar matratten under grillaggregatet fér
modell) optimala resultat.
Bast lampad for kyckling och évrig fagel. Rekommenderas
aven fér lammlar.
Flaktassister | 60cm och 90cm | Girill + flakt | Flékten ser till s& att varm luft cirkulerar maten, for jamn
ad grill kokning. Funktionen &r ideell vid grillning av korv och
@ kycklingbitar. Att tillaga matprodukter med hdga vattenhalter,
t.ex kotlett eller bacon, med denna funktion, reducerar
kondensation.
Fléktassister | 60cm + 90cm Ovre + Lamplig fér tillagning av stérre mangder mat. Bast [ampad for
E ad ugn nedre + tillagning av nedfrysta matvaror.
flakt
“True fan”- 60cm + 90cm Endast Funktionen ar lamplig fér tillagning av de flesta recept, och ar
ugn flakteleme | ett effektivt matlagningssatt. Temperaturen halls uniform
nt genom hela ugnsutrymmet, vilket innebar att denna funktion ar
sarskilt IAmpad vid graddning pé flera hyllplan, samtidigt.
Pizza 60cm + 90cm Nedre + Pizza, bakelser och platta brédtyper (pita, naan, tunnbréd, etc.)
@ Ovriga

Grillpannan

Anvéandning av grillen:

Grillpannan bestar av ett jarnaggregat, fixad pa en emaljerad bricka.

Placera maten pa aggregatet for att grilla. Foér langsammare grillning kan grillpannan
placeras i ett lagre beldget ugnsfack, eller sa kan temperaturen helt enkelt sénkas.
Funktionerna for flaktassisterad grillning och fér konventionell grillning &r avsedda att
anvandas med ugnslocket stangt. Detta férsakrar effektiv férvarmning, samt maten kokas

jamnt.

Innan grillen anvands bér elementen férvarmas i 5 minuter. Grillpannan bér alltid avlagsnas
frdn ugnen om den inte &r i bruk, da dess nérvaro kan hdmma optimal cirkulation av
varmluft. Grillen bér anvdndas med ugnslocket stangt. Anvand flaktassisterad grillning vid
tillagning av tjocka koéttstycken och matprodukter med hdg vattenhalt, fér att motverka
kondensation.
Anvand alltid ugnshandskar vid bruk av grillen. Tack aldrig grillpannan med aliminiumfolie da
detta kan skada emaljen, samt ge skada at grillaggregaten.

Var konsekvent med att rengdra grillpannan efter varje bruksttillfalle. Om matratter med hdg
fetthalt har tillagats bor grillen sta aktiv | 5 minuter, under hégsta temperatur. Detta for att
mojliggdra rengdring av aggregaten.

Grillpannan bér avldgsnas fran ugnen om den inte anvands. Om den Idmnas kvar kommer
det att hAmma optimal cirkulation av varmluft. Detta kan orsaka fokuspunkter for hetta i
ugnen, vilket i sin tur kan orsaka grillpannan samt ugnsinteriéren skada.

Med 60 cm och 90 cm ugnar kan grillpannan anvandas pa de tva évre hyllplanen. P& de tva
nedre planen kan den anvandas for rostning. Nar grillpannan anvands fér att rosta
rekommenderas det att “True Fan”-funktionen ar i bruk.

Med 30 cm och 40 cm ugnar bér grillpannan endast anvéandas tillsammans med grillen (de
ovre tva hyllplanen) eller med rotisseriet (nedersta hyllplanet).

25




Flaktassisterad grill

Mat Grilltemperatur Koktid
Kycklinglar 200°C 30 minuter
Hamburgare 200°C 18 minuter
Fiskfilé 200°C 10-15 minuter
Lammkotlett 200°C 15 minuter
Skinkstek 200°C 15 minuter
Kycklingfilé 200°C 30 minuter
Flaskkotlett 200°C 25 minuter

Anvandning av grillen

Att anvanda
rotisseriet

Tiderna ar ungeférliga. Faktiska tider beor helt pa& tjocklek och matvarans vikt. Se
personligen till s att maten kokas ordentligt (I synnerhet avseende flask, kyckling och fisk).

For att uppna en jamn grillyta &r det viktigt att ugnen férvarms, innan maten férs in. Det
rekommenderas att ugnslocket halls stédngt, bade av sdkerhetsskal och fér okat effektiv
matlagning. Det separata grillkompartementet kan anvédndas med ugnslocket dppet, om sa
Onskas, i tidsperioder upp till 15 minuter.

Téck aldrig ugnsutrymmet eller grillpannan med aluminiumfolie. Detta kan orsaka éverhettning och
eventuellt sprickskador pa de emaljerade ytorna.

VARNING: Maxlasten fér rotisseriet &ar 3,5 kg.

1 Placera grillpannan pa bottenfacket for att fanga fett- och saftspillor.

2 Placera tradhyllan i ugnen sé att den sitter fixad langs halet 1angst in i ugnen.

3 Forvarm ugnen. En temperatur pa 220° C rekommenderas.

4 Fixa stddgafflarna pa spjutet och spann at tumskruvarna.

5 Spetta forst kottet med grillspjutet. Vid grillning av kyckling rekommenderas det att udden
tar sitt sikte mot det beniga omradet under brostet.

6 Fixa stédgafflarna for 6kad stadighet under grilining. Spjutet klarar av en last pa max 3,5
kg.

7 Stadng av ugnen. Montera fast handtaget pa spjutanordningen. Fixa spjutet ovanfor
tradhyllan. Se till s& att spjutudden siktar sig in mot hédlet | ugnets bakre vagg. Avlagsna
handtaget och stang ugnslocket.

8 Satt pa ugnen och valj rotisserie/grill-funktionen Iﬁl
Den normala koktiden fér de flesta kéttsorter ar 15 minuter per 450g, med en
ugnstemperatur pa 220°C. Se alltid till sa att kottet &r genomstekt.

% — Thumbscrews — %
| H

Spitends T Forks — Support Handle
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Bruk av ugnslampan

| 60cm 90 cm ugnar

Vrid funktionsknoppen for att aktivera lampan. Lampan kommer att fortsatta vara aktiiv sa
lange ugnen &r i bruk. Vrid funktionsknoppen for att aktivera lampan. Lampan kommer att
fortsatta vara aktiiv sa lange ugnen ar i bruk.

Nedkylnings-

flakt

Spisen ar utrustad med en termostatiskt styrd flakt som aktiveras efter att en viss temperatur
natts. Detta garanterar att reglageknopparna inte blir dverhettade.

Anvandning av den automatiska programmeraren (Endast Pro T-modell)

Den touch-kontrollerade programmeraren tillater anvandaren att planera matlagningen med féljande
applikationer.

- Drgj

- Koktid

- Kottermomemeter
Klocka / tid

Angra val, Iamna menyn

Ikonférklaringar :

Bekrafta val

<] [=][x
B

Scrolla vanster/hdger, upp/ner. Hall knappen intryckt for att 6ka

farten.
+ Installningsmeny
ﬁ Systeminstallningar
@ Tidtagarur
@ Drgj
@_ Koktid
/N Kéttermomemeter
] Indikator fér temperatursniva
Home screen - Rér vid touchkontroll-zonen for att aktivera menyn for tidtagaruret.
- Reglageknoppen ar inte aktiv i detta skarmlage.
For att direkt komma at menyskarmen for funktionsval, vrid funktionsreglaget sa
att ikonen for det 6nskade funktionslaget dyker upp pa skarmen.
TOUCH,
ZONE
Timer/set up meny Valj “set-up”-ikonen fér att avancera till systeminstéllningar.

| detta skarmlage ar det majligt att stalla in tidsinstéliningar (12- eller 24-
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Val av kokfunktion

timmarsklocka) samt temperatursinstaliningar (°C eller °F).

Set up

y
Vil instalining < > , och bekrafta

y 4
Stall in 6nskade varden <> , och bekréfta ‘

L&mna meny

SYSTEM SETTINGS

CLOCKE 1200

umT METRIC
EUZZER LOW

Timer

Denna funktion ar endast till fér att pAminna om koktiden. Tidtagaruret kan anvandas
sjalvstandigt, och kommer inte att paverka spisens 6vriga funktioner. For att aktivera
ett tidtagarur, som automatiskt stdnger av spisen efter koktidens slut, véljer du
“COOKING TIME”.

<

Stéll in 6nskade varden > , och bekrafta

L&mna meny X

MINUTE TIMER

Displayen kommer att visa 6nskat skarmlage efter vred av funktionsknoppen.
| detta l1&ga &r touch-kontrollen ej aktiv.

Valj énskad temperatur genom att vrida temperatursreglaget till “cooking tools”-
menyn. Vénta 3 till 4 sekunder. Bekrafta valt varde. Statusskdrmen kommer nu att
dyka upp.
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Statusskdrmen

SETTINGS MENU

L 1ime oF LEVEL INDICATOR OF TEMPERATURE

THE DAY TEMPERATURE SELECTION
ICON FUNCTION SELECTION

“Cooking tools”-menyn

Om ingen applikation har valts efter 3-5 sekunder, atergar skarmen till sitt
ursprungliga Iage. Om ugnen ar aktiv véxlas det till statusskarmen.

Tidtagarur
Ror vid touch-zonen for att komma at “cooking tools”-menyn. Valj darefter den
korresponderande ikonen.

y 4
Stéll in 6nskat varde <> , och bekréfta ~

Lamna meny X

SET MINUTE TIMER

Droj
Ror vid touch-zonen for att komma at “cooking tools”-menyn. Valj darefter den
korresponderande ikonen.

Stéll in 6nskad tid <> , och bekréfta v

Ugnen kommer att aktiveras efter tidval, vilket kommer att bekraftas av en
upprepande ljudton. Rér vid touchkontroll-zonen fér att stdnga av tonen.
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L&mna meny

SET DELRY

Koktid
Rér vid touch-zonen for att komma at “cooking tools”-menyn. VAalj darefter den
korresponderande ikonen fér “cooking time”.

b 3 V4
Stéll in 6nskad koktid < och bekrafta N

Displayen kommer att uppvisa nedrakningen.
Ugnen stanger av sig sjélv, automatiskt, efter nedrakningen ar klar. Detta bekraftas
av en upprepande ljudton. Rér vid touchkontroll-zonen fér att stdnga av tonen.

L&mna meny

SET COOKING TIME

Kottermometern (Endast Pro T-modell)

Ror vid touch-zonen fér att komma at “cooking tools”-menyn. Valj darefter den
korresponderande ikonen.

i < D e N
Stéll in dnskad mattemperatur och bekréafta
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Displayen kommer att visa den installda temperaturen och den faktiska
temperaturen, som kdttermomemetern méter. Ugnen stangs av automatiskt nar
6nskad temperatur fér maten har natts. Koktidens slut signaleras av en upprepande
ljudton. Ror vid touchkontroll-zonen for att stdnga av tonen.

Ladmna meny X

SET PROEE TEMP.

BOLC

Efter 3-5 sekunders inaktivitet vaxlas det till statusskdrmen.

‘'~ oo13

o I g9
glll® - roce
]

Kéttermometern funktion &r att mata temperaturen i en koéttbit. Det finns inga
férbestdmda koktider, da dessa beror helt pa typen av koétt samt kéttstyckets storlek.
Darfor bor kdttermometern anvandas tillsammans med det automatiska tidtagaruret.

Kottet &r klart nar maltemperaturen, som anvisas pa den hdégra sidan av
klockskarmen, slutligen nas. Ugnen slacks darefter, automatiskt.

Kéttermomemetern &r lamplig att anvandas vid tillagning av stora, benfria
kéttstycken.

Viktigt att veta:

- Kottets temperatur bér vara sa nara rumstemperatur som mdjligt.
- Koéttermometern fors in sa langt som méjligt i mitten av kéttbiten foér att erbjuda
optimalt traffsékerhet hos resultat.

Om koéttermometern inte fors in hela vagen kan det handa att énskad temperatur ej
nas.

Bruk:
1 P& den vanstra sidan av ugnen finns det ett skyddslock. Oppna locket och
koppla in den korta metalldelen av kéttermometern i korresponderande jack.

2 Placera kottbiten pa ugnsfatet, som &r beldget pa det andra hyllplanet nedifran.
For darefter in den langa &nden av koéttermometern i den tjockaste delen av
kottbiten. Se till sd att kdéttermometerns gummikabel inte fastnar i ugnslocket.
Slappkabel bér vila i ugnsfatet.

3 Nar bada de anvisade temperaturerna pa displayen nar
maltemperatur stangs ugnen av automatiski.

Nedan finnes en tabell med riktlinjer for koktid. Kéttstycken som lagas
pa detta satt bor dverstiga 2,5 kg i vikt, och bér vanta nagra timmar i
ett rumstemperatur innan tillagning.

Koéttermometern lampar sig bast vid tillagning av ro6tt kétt och flask.
Den &r inte lampad for tillagning av fagel.
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Kéttstycke Onskat resultat Rekommenderad maltemperatur

Innanlar, noét Mediumblodig 63°C

Innanlar, noét Medium 70°C

Urbenat lammlar Mediumblodig 69°C

Urbenat flasklagg Genomstekt, ej rosa 85°C minimum temp
OBS!

LAMNA ALDRIG KOTTERMOMETERN | UGNSUTRYMMET OM DEN INTE AR |
BRUK.

Aterstillning

For att aterstalla applikationsinstéllningarna vrids bada reglageknoppar till “0”.

GUIDE FOR UGNSTEMPERATUR

Att vélja ratt koktemperatur

Vid anvandning av “True fan”- och “Pizza’-funktionerna ar det viktigt att vald temperatur &r 20°C Iagre an den
temperatur som anges | receptet, da de flesta recept ar skrivna med férhallaning till konventionella, icke-
flaktassisterade ugnar.

Det finns 4 hyllplan/ugnsfack. 1 &r den lagsta, 4 &r den hdgsta. Om det lagas en matratt at gangen, ar
ugnsfack 2 den som ar mest lampad for bruk. Vid tillagning av tvad separata matratter at gangen,
rekommenderas det att ugnsfack 1 & 3 anvénds fér optimala resultat.

—

Vanlig tillagning, med

elektrisk ugn

Kottyp TEMP °C Ugnsfack
KOTLETTRACK 225 3/4
FRANSYSKA ( UNGTJUR) 225 3/4
FRANSYSKA 250 3/4
KALVROST 225 3/4
ROSTAD LAMM 225 3
ROSTBIFF 230 3/4
GRILLAD HARE 250 3/4
GRILLAD KANIN 250 3
GRILLAD KALKON 250 3
GRILLAD GAS 225 3
GRILLAD ANKA 250 3/4
| GRILLAD KYCKLING 250 3/4
FISK 200-225 2
BAKELSER
FRUKTKAKA 225 2
TEKAKA 175-200 2
BRIOCHES 175-200 2
SOCKERKAKA 220-250 2
TIGERKAKA 180-200 2
MUFFINS 200-220 2
RUSSINBROD 250 2
STRUDEL 180 2
SAVOI-KAKOR 180-200 2
BEIGNETS 200-220 2
SAZOIARDI-MACKOR 200-220 2
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TOAST-MACKA 250 3

BROD 220 3
PIZzA 220 2
Flaktassisterad tillagning, med
elektrisk ugn .
TEMP °C UGNSFACK
KOTTYP
KOTLETTRACK 160-170 2
FRANSYSKA (UNGTJUR) 170-180 2
FRANSYSKA 170-190 2
KALVROST 160-180 2
LAMMROST 140-160 2
ROSTBIFF 180-190 2
GRILLAD HARE 170-180 2
GRILLAD KANIN 160-170 3
GRILLAD KALKON 160-170 3
GRILLAD GAS 160-180 3
GRILLAD ANKA 170-180 2
GRILLAD KYCKLING 180 2
FISK 160-180 2-3
BAKELSER
FRUKTKAKA 180-200 2
TEKAKA 200-220 2
BRIOCHES 170-180 2
SOCKERKAKA 200-230 2
TIGERKAKA 160-180 2
MUFFINS 180-200 2
RAISIN LOAF 230-250 2
STRUDEL 160 2
SAVOI-KAKOR 150-180 2
BEIGNETS 180-200 2
SAZOIARDI-MACKOR 170-180 2
TOAST-MACKA 230-250 3
BROD 200-220 3
PI1ZzA 200-220 2

Se alltid till att matratter &r genomstekta innan servering. Detta géller i synnerhet flask-, fisk- och fagelratter.

BRUK AV TERMOMETER (FIG. 31)

Spisen ar utrustad med en anordning vars syfte ar att mata temperaturen i ugnens mitt.

Elektrisk ugn Vid aktivering av ugnen t&nds en orange lampa som signalerar att virmeelementen ar pa;
Temperaturvisaren kommer att bérja ndrma sig den satta temperaturen.
Den orangea lampan kommer kontinuerligt att tdndas och slackas. Detta signalerar att
elementen &r i gang for att halla en jamn och stabil temperatur inuti ugnen.
Ibland kan lampan sléckas i nadgra minuter innan det att termometern har natt den satta
temperaturen. Detta ar pga att virmelementen ar reglerade pa sa sétt att varmen forst maste

distribueras runt ugnens inre, innan fortsatt upphettning.
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Gasugn

Nar temperaturvisaren kommer till en halt betyder det att vdrmen ar jAmnt distribuerad. Om
ugnstemperaturen sjunker eller hoéjs kommer detta uppvisas pa motsvarande satt av
temperaturvisaren.

Vi inaktivering av ugnen, kommer den angivna temperaturen att sjunka framtills
rumstemperatur &r uppnadd.

D& ugnen aktiveras kommer brannaren att arbeta pa max-lage, och temperaturvisaren
kommer att bérja réra sig mot maltemperatur.

Det kan handa att lagan avtar innan termometern nar begérd temperaturen. Detta beror pa
att brannaren reducerar sin arbetskraft for att tillata jAmn varmedistribution.

Varmen &r optimalt distribuerad nér temperaturvisaren kommer till en halt. Om
ugnstemperaturen sjunker eller hdjs kommer detta uppvisas pa motsvarande satt av
temperaturvisaren.

Da ugnen inaktiveras kommer visarens angivna temperatur att sjunka tills den nar
rumstemperatur.

OBS!

Den temperatur som anges av termometern &r ugnsinteribrens medeltemperatur. Den
indikerar alltsa inte temperaturen vid en sarskild punkt inuti ugnen.

Fig 31
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Termometern kan

RENGORING AV SPIS

ge inkorrekta lasningar pga resterande matoljor eller resterande rengéringsmedel pa termostaten, eller pa

elementen. Det ar darfdr viktigt att regelbunden och utférlig rengéring av ugnen tilldmpas. Frankoppla anordningen all
stromtillfdrsel innan rengdring. Var fdrsiktig med att inte tillata uppbyggnader av fettrester inuti ugnen, eller p& spisens ytor.
Detta kan leda till permanenta oljeflackor, eller, i varsta fall, fettbréander.

Rengdring av gashall:

Rostfri stalhall
- Anvand aldrig slitsamt material for att rengéra spisplattan.
- Rengér med hjalp av mjuk trasa, varmvatten och diskmedel. Torka med trasa av
mikrofibermaterial.
- Vid rengéring av envisa oljeflackar rekommenderas icke-slitsamma verktyg,
sarskilda for reng0dring av rostfritt stal.
- Var noggrann med skdjlning och torkning.
Hallgaller
Hallgaller och brannarlock ar tillverkade i gjutjarn, tackta i syraresistent emalj. De bér inte
diskas i diskmaskin.
- Se till att brannarlock och hallgaller ar helt nedkylda innan de badas i vatten.
- Rengdr med hjélp av mjuk trasa, varmvatten och diskmedel.
— Anvéand krdmrengdrare och nylonborste pa envisa flackar. Var noggrann med att
skolja och torka.
- Nar héllgaller placeras pa stekplattan bdr den breda kanten vara utatvand.
Brannarhuvuden
- Anvand krdmrengdérare och nylonborste vid rengdéring. Var noggrann med att skélja
och torka.
- Se till att brénnarjacken alltid &r torra och fria fran férstoppningar,
Legerade brannarbaser

- Placera aldrig legerade baser i diskmaskin, da saltdmnen i diskmedlet kan orsaka
legeringen skada.

- Se alltid till att inga andra metaller befinner sig i samma vattenbad som legerade
baser, da elektrolys kan &ga rum, vilket i sin tur kan svarta ner legeringen. Rengér med mjuk
trasa, varmvatten och diskmedel.

- Anvand kramrengdrare tillsammans med en mjuk, fuktig, trasa pa envisa flackar.

- Skélj och 1agg pa tork innan brénnarbaser ater fixas pa spisplattan.

Vid atermontering av brannare ar det viktig att brdnnarhuvudens skaror fixas ordentligt pa
brannarbasen for att garantera anténdlighet samt stabil 1aga. (Se mer under “lhopmontering
av brannare”)

lhopmontering av brannare (Fig.32)

Brannarna har tva skaror - en som fixas runt termoelementet, den andra, runt
antandningskallan. (P4 Wok-2-stegsbrannaren hittas fixhalen pa den inre ringen). Da
brannarna fasts stadigt pa plats, bér de svarta brannarhuvudena monteras ovanpa.
Brannarhuvudena maste monteras korrekt for att mojliggora ratt bruk av anordningen.

Burner
cap

Burner
ring

Alloy burner base

Ignition

candle e . ~
j)z Flame failure device O
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Rengéring av
induktionsspisen:

Det rostfria stekbordet

- Da Det rostfria stekbordet ar mycket tungt rekommenderas det att den rengérs ovanpa
spishéllen, utan att den forflyttas.

- Efter anvéndning, tillat Det rosfria stekbordet att kylas ner tills den nar en varmeniva
l[Amplig fér berdring.

- Anvéand en spatel for att fa bort restmangder fran matlagning.

- Torka bort allt fett som fangats upp av spillfatet.

- Rengér hela ytan med varmvatten och diskmedel. Anvdnd en speciell borste for ytor
tillverkade i rostfritt stal. .

Matprodukter med hdg salthalt (t.ex. Bacon) kan lamna vita flackar efter sig. Foér denna typ

av flackar, samt andra flackar av mer envis art, anvands kramrengérare anpassade for ytor

av rostfritt stal.

Stekbord | gjutjarn

Gjutjarnsstekbordet absorberar oljor. Den &r designad for att med tiden utveckla en
naturlig icke-fastande yta.

- Efter matlagning, skura stekbordet med varmvatten. Torka upp direkt.

- Smorj in lite olivolja pa stekbordet nér det inte ar i anvandning for att skydda gjutjarnet.

- Undvik anvandning av diskmedel da detta sliter pa stekbordets icke-fastande yta. Diska
aldrig i diskmaskin.

Tillat stekplattan att kylas ned innan rengéring. Anvand aldrig skurmedel, stalull eller annat
som kan slita pa stekplattan. Det ar viktigt att eventuella spillor rengérs direkt.

Enkla flackar rengérs med mjuk trasa, varmvatten och diskmedel. For att fa till en
jAmnpolerad yta kan mikrofibertrasa anvandas vid torkning.

- Foér mer envisa flackar bér rengdringsmedel speciellt avsedd fér spisar av denna sort
anvandas.

- For spillor med hég sockerhalt (t.ex sylt), eller om det vid en handelse skulle ske att
plast smalter direkt pa spisplattan, bor stekplattan stdngs av direkt, och spillan avlagsnas
omedelbart.

Instrumentpanel, kontrollverktyg och externa ytor

Anvand inte starka eller slitsamma rengéringsmedel pa kontrollverktygen, instrumentpanelen
eller pa spisytan. Dett kan orsaka kalibrering samt ikoner skada, och orsaka permanenta
repor pa spisytan.

Fargade ytor

Rengér med mjuk trasa, varmvatten och diskmedel. Anvand mikrofibertrasa for att torka.
Rostfritt stal:

For envisa flackar anvands en icke-slitande rengdrare speciellt avsedd for rostfritt stal. Jobba
langs den korniga ytan vid skurning. Var noga med skéljning. Torka med mikrofibertrasa.
Glas:

Rengér med mjuk trasa, varmvatten och diskmedel. Envisa flackar pa glasmontern kan
avlagsnas med hjélp av en effektiv kramrengoérare. Anvand aldrig vassa foremal for att
avlagsna spillor eller flackar da dessa kan repa glaset.

Ugnar:

Lat alltid ugnens interiér kylas ned innan rengéring.

Anvand aldrig vassa féremal for att avlidgsna flackar d& detta kan orsaka skada. Luckans
emalj samt glasytorna ar lampade for att rengbéras med mjuk trasa, varmvatten och
diskmedel. Torka med mikrofibertrasa. Fér envisa méarken rekommenderas glasspecifika
rengdringsmedel.

Anvand aldrig &ngrengdringsapparater, da dessa kan orsaka anordningen elektriska
komponenter skada.

Se till att spisen ar nedkyld innan rengdring.

Avlagsning av ugnsluckan:

For att underlatta rengdring av ugnens interior, gar det att avidgsna ugnsluckan.

- Oppna luckan helt och fér sedan in de tillhandahélina tapparna.

- Boérja med att langsamt stédnga luckan. Nar den sténgts till 30°, lyft och dra i luckan
sa att den lossnar. Lat tapparna sitta kvar.
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Rengéring av
katalytiska vaggar:

Avlagsning av ugnsluckans inre glasrutor.

For att underlatta rengéring, gar det att avlidgsna ugnsluckans inre fénsterrutor.

- Oppna luckan helt och fér in gangjarnsbultarna fér att garantera att luckan haller sig
Oppen.

- Leta ratt pa de rostfria bultar som finnes vid ugnsluckans bas.

- Glid bultarna mot mitten av luckan.

- Medan du haller glaset, lyft latt och dra mot ugnens hall. Glasrutan kommer déarefter
att slappa.

- Den mittersta fonsterrutan kan rengdras pa plats eller kan, aven den, avlagsnas fran
sin plats.

- For att avlagsna den mittre fénsterrutan skruvas de 4 skruvarna som haller den pa
plats, loss. Avlagsna sedan ramen och sjalvaste glasrutan.

- Vid atermontering av den mittersta glasrutan ar det viktigt att gummilisterna aterfasts.
- Det ar inte av stor vikt att ta bort luckan vid rengdring.

N

Ay

—

4
B %

Ugnsinteriér
Unders6k ugnsvaggarna for att se om ugnen ar utrustad med katalytiska vaggar. Om
vaggytan ar gra och grovkorning, da ar ugnen utrustad med katalytiska vaggar. Om ytan ar
svart och slét sa innebér det att den inte &r det.
Montering av katalytiska vaggar
Sidovéaggar
- Avlagsna samtliga fack fran ugnen.
- Avlagsna fackskenorna.
- Se till s& att halen pa sidorna av de katalytiska vaggarna stimmer 6verens med
halen pa ugnssidorna.
For fackskenorna in genom halen.

Bakre vagg (endast 60cm och 90cm ugnar)
- Placera éver korresponderade hal under flakten, 1angst bak i ugnen.
Skruva fast.

Det rekommenderas att sidoskenor, teleskopskenor samt hyllfack demonteras innan
rengdring. De katalytiska vaggarna rengdrs fér hand.

- Avlagsna samtliga fat och hyllor innan rengéring. Lat ugnen vara aktiv p4 hégsta
temperatur i 15-20 minuter, for att Iata flackarna katalyseras (under flaktassisterad funktion).
- Om ugnen &r sarskilt smutsig, lat den kylas ned en stund. Rengér sedan flackarna
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med en fuktig disksvamp. Lat sedan ugnen vara pa i maxtemperatur i 2 timmar.

- Upprepa denna process i cyklar tills samtliga flackar har avlagsnats.
Emaljerade ytor
Lat inte vinager, vin, kaffe, mjolk, saltvatten eller fruktsafter komma i kontakt med emaljerade
ytor under langre perioder. Dessa produkter orsakar latt flackar och missfargningar.
For enklare rengdring racker en mjuk trasa, varmvatten och diskmedel. Fér mer envisa
flackar rekommenderas kramrengoérare samt nylonborste.
Produkter specifika fér ugnsrengéring kan anvéandas i enlighet med tillverkarens anvisningar,
men var forsiktig med att inte komma i kontakt med ytor av rostfritt stal och krom. Var aven
forsiktig med att inte komma at elementen.
Sidorannor, hyllor och teleskopskenor
For enklare rengdring racker en mjuk trasa, varmvatten och diskmedel. F6r mer envisa
flackar rekommenderas varmvattenbad och diskmedel, efterf6éljt av skurning med
nylonborste.
Sidoskenorna kan diskas i diskmaskin. Detta rekommenderas €] for teleskopskenorna, da
diskmedlet kan slita pa skenornas smorjning.
Avmontering och atermontering av teleskopskenorna
Teleskopskenorna &r monterbara pa samtliga hyllplan.
- Hitta de tva fjaderklammor som sitter pa de framre, respektive bakre delarna av skenan.
- Dravarsamt ner den framre fjaderklamman.
- Dra skenan ifran ugnen. Var forsiktig med att inte 6veranstrédnga fjaderklamman.
- Upprepa steg 2 och 3 pa den bakre fjaderklamman.

1) - 3 (1) 1Frontofoven
2 Backof oven

Demontering av den mjukstdngande férvaringsladan

- Dra ladan at ditt hall.

- Hitta de gréa tappar som sitter bakom skenorna, pa ladans framre sida.
- Ladan kommer att lossna nér tapparna trycks in.

Atermontering av den mjukstingande forvaringsladan

- Montera ladan p& skenorna. Sténg.

EXTRA UTRUSTNING
Sockel
En tresidig sockel kan monteras runt spisens bas for att délja benen. Sockeln ar 9,3 cm hdg.
Stekbord

Till halften slat och till halften flansférsedd, lampar sig stekbordet perfekt for att steka kott,
kyckling och fisk. Ar lampad for att passa samtliga spismodeller.

Katalytiska vaggar

De katalytiska vaggarna monteras langs sidorna och baksidan av ugnen (sidovaggarna finns
endast till 30 cm och 40 cm ugnar). De &r férsedda med material som effektivt absorberar
fettstdnk under matlagning. Det racker med att ugnen periodvis upphettas till maxtemperatur
for att brénna bort stanken och halla ugnsinteriéren relativt ren.

Teleskopskenor

Erbjuder saker tillagning av mat i ugn, utan att kocken jamnt ska behéva plocka in och ut
ugnsfat. Finns inkluderad i T-versionen. Passar samtliga ugnar med hyllplan for grill.
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Wokstod i gjutjarn

Denna accessoar placeras 6ver kastrullstddet fér anvandning tillsammans med rundbottnade
wokpannor.

Justerbara stédben, extra langa

Stédbenen ar tillverkade i rostfritt stal, och anvands for att tillgodose kdksenheter med en
hoéjd pa 94 cm — 99,5 cm. (Ej lamplig fér 100x60 trippelugn).

FELSOKNING

Om ugnen inte aktiveras
- Kolla om spisen &r strdmkopplad.
- Kolla om den automatiska programmeraren &r i manuellt Iage
- Huvudugnen kommer inte att vara aktiv i manuellt lAge om programmeraren &r
installd pa automatiskt lage.
- Bekréfta att strdmmen &r pa genom att underséka huruvida klockan fungerar.
- Kolla strombrytaren eller sékringen.
Om brannarna inte antéands
- Se till att anordningen &r strémkopplad.
- Understék huruvida tandelekiroden eller brannarhélen &r blockerade. Se till att
brannarbas och brannarhuvuden sitter fast pa plats.
- Bekréafta att anordningen ar strémkopplad genom undersdka huruvida klockan ar
igang.
- Kolla strémbrytaren och sakringen.
Om brannaren antands, men slacks nar knoppen slapps
- Brannarna ar utrustade med en sakerhetsanordning som kontrollerar lagan. Hall in
knoppen | 5-10 sekunder, vid antdndning av brannare, fér att aktivera denna
anordning.
Téndelektroden haller pa att gnistra.
- Se om spisen ar blét som en f6ljd av rengdring eller vattenspilla.
- Sténg av strémkopplingen och torka brannaren samt dess komponenter noggrannt.
Om reglageknopparna blir dverhettade
- Lagas maten med ugnsluckan 6ppen?
- Hall ugnsluckan stdngd om ugnen ej ar i bruk.
Om en reglageknopp sitter 16st
- Springan som haller knoppen pa plats kan ha lossnat.
- Ring Bertazzonis kundtjanst fér rad och eventuell ersattning av knopp.
Om maten blir kokt for snabbt
- Ar nagon flaktfunktion aktiv?
- Anvéander du en Quickstart-funktion?
- Vid bruk av flaktfunktion bér ugnstemperaturen reduceras med 20°C i foérhallande till
konventionellt ugnsbruk.
“Quickstart” &r ej lamplig som matlagningsfunktion. Den &r endast Iamplig vid férvédrmning av
ugnen. Da ugnen natt 6nskad temperatur bér det vaxlas om till dvrig funktion. “Quickstart’-
laget bor inte vara aktivt i mer an 10 minuter.
Om maten inte blir jamnkokt
- Lagar du mat i stora volymer?
- Det ar viktigt att sa mycket luft som mdijligt tillats cirkulera i ugnen under matlagning.
Om den inte &r | anvéndning, avlagsna grillpannan fran ugnen fér att tillata mer utrymme for
cirkulation. Tumregel: Mer utrymme erbjuder mer effektiv cirkulation av varmluft.
- Anvand fat som tillater minst 2 cm utrymme pa vardera sida.
Om grillen ar langsam
- Kolla om rétt funktion har valts.
- Se till att du har valt grill-funktionen och inte, av misstag, det 6vre elementet.
Huvudugnen tar ovanligt lang tid pa sig vid forvarmning
- Har du provat att anvanda Quickstart-funktionen?
- Ring kundtjanst vid fortsatta problem.
Flakten fortsatter vara aktiv efter det att ugnen sténgts av.
- Nedkylningsflakten kommer sporadiskt att vara aktiv | 30 minuter efter det att ugnen
stangts av. Detta ar till f6r kockens egna behag, da kontrollerna kan bli éverhettade
vid langre bruk.
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Det uppstar kondensation inuti ugnen
- Har du provat att férvdrma ugnen? Sannolikheten fér kondensation avtar om

ugnen/grillen férvarms innan anvandning.

Roékbildning

- Har du valt ratt koktemperatur?

- Lagar du matratter med hog fetthalt?

- Kolla om ugnsinteriéren eller de katalytiska vaggarna behéver rengéras.

- Kom ihag att reducera ugnstemperaturen med 20°C utifall en flaktassisterad
funktion anvands.

- Anvand fat med héga kanter fér att motverka fettstank eller annan typ av odnskad
spilla.

- Kom ihag att rengdra grillpannan efter anvandning.

- Lamna grillen pd i nagra minuter efter anvandning for att branna bort fettrester fran
ugnstaket.

- Ytor inuti ugnen bdr rengdras regelbundet fér att motverka uppbyggnad av fett och
andra odnskade rester fran matlagning.

ANVANDBARA TIPS

Termometern

- Ar inte omedelbart reaktiv pad temperaturen. Utdver detta kan termometern ha en
felmarginal pa 10-15 %

Anvéandning av folie

- Folie kan anvandas fér att tdcka maten, men, det bér inte f& komma i kontakt med
ugnselementen. Folie bdr inte anvandas for att tdcka ugnsutrymmet eller grillpannan. Detta
kan orsaka &verhettning samt féljande skada pa ytornas emal;.

- Ugnsmattor tillverkade i silikon bér inte anvandas under konventionellt ugnslage eller nar
bottenelementen &ar aktiva.

Induktionsspisar

Om flera av induktionsspisens kokzoner ar aktiva pa max-lage, samtidigt, ar det mojligt att
en 6vrig zon inte kommer kunna aktiveras. Detta problem kan lésas genom att reducera
effektnivan pa en av de 6vriga zonerna.

Till exempel: Om bade de framre vanstra och bakre vanstra zonerna &r igang pa effektniva 9
sa kommer mittzonen inte kunna aktiveras. Om den bakre vanstra zonen reduceras till
effektnivd 8 s kommer mittzonen att kunna vara aktiv som hdgst pa effektniva 7.

3100135
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	Användning av den
	Elektrisk ugn             Vid aktivering av ugnen tänds en orange lampa som signalerar att värmeelementen är på; Temperaturvisaren kommer att börja närma sig den satta temperaturen.
	Den orangea lampan kommer kontinuerligt att tändas och släckas. Detta signalerar  att elementen är i gång för att hålla en jämn och stabil temperatur inuti ugnen.
	Gasugn                        Då ugnen aktiveras kommer brännaren att arbeta på max-läge, och temperaturvisaren  kommer att börja röra sig mot måltemperatur.


